Herzlich Willkommen
im Weinstadl Rimmele

Fir uns steht immer im Vordergrund, dass wir den Menschen, die zu
uns kommen, etwas ,GUTES" tun wollen.

Das Motto unserer Gaste:
,Sich wohl fiihlen in einer Atmosphéare mit Charme und Tradition.
Gemuitlichkeit erleben und genieen, Spal3 und Gaudi haben".

Das Gebaude aus dem Jahre 1898 diente immer der
Milchviehhaltung. Die heutigen AuBenmauern aus Backstein
stammen aus dem Jahre 1964, als Franz und Trudl Rimmele den Stall
modernisierten.

Sie erstellten dann 1970 das neue Wohnhaus und das alte
Bauernhaus wurde abgerissen.

1991 wurde von Gerhard und Claudia Rimmele der neue
Boxenlaufstall gebaut, die Milchviehhaltung wurde somit
ausgegliedert.

Unser Weinstadl entstand dann aus der Idee zum Weinhandel
heraus und wurde im Mairz 2001 realisiert. Beim Ausbau des
Gebaudes erkannten wir die weiteren Moglichkeiten, die dieser grof3e
Raum noch hergab. Die ersten Hochzeitsanfragen gingen ein.
2004 kam dann unser ,Stadele” fur kleinere Gruppen hinzu.

Von der Vesperkarte kamen wir parallel mit der Anstellung von
Kiichenpersonal zum heutigen Restaurantangebot.

2007 wurde der ,Lickenschluss‘ mit der Zusammenfithrung der
Gebaude mit Anbau des Wintergartens, der modernen Kiichenanlage
und Barbereich geschaffen. Seither entwickeln wir uns standig
weiter. So kamen die recht erfolgreichen Partyreihen fiir alle U21 und
U30 Altersgruppen dazu.

2013 wurde das Stadele zur gemiitlichen , Allgdustube“ umgebaut.



Vorspeisen

Bunter Beilagensalat 4,50
mit Hausdressing

Krauterfladlesuppe 5,20
mit hausgemachter Rindfleischbriihe oder
hausgemachter Gemisebriihe

Kleiner saurer Backsteiner 5,60
sauer angemacht mit Zwiebeln und Brot

Antipasti Teller nach Art des Hauses als Hauptgericht 21,50
mit Rauchfleisch, Salami, Kise als Vorspeise 15,60
und eingelegtem Gemiise

Unsere beliebten Salate

kleiner | normal

Bunter Beilagensalat 4,50
mit Hausdressing

Schiissel bunter Salat 8,20
mit Hausdressing und Baguette

Stadlsalat 16,80 | 18,50
Rindersteaks vom Grill an buntem Salat

Filetsalat 15,40 | 16,80
Schweinefilet vom Grill

mit gebratenen Champignons an buntem Salat

Vogel-Strau3-Salat 18,90 | 21,20
StraufRenfilets vom Grill an buntem Salat

Feinschmeckersalat 15,80 | 17,40

mit Satayspiel3en von der Hiihnerbrust
an buntem Salat und einem Erdnussdip

Lachsfiletsalat | 19,20
Lachsfilet vom Grill an buntem Salat

Alle Salate werden mit Baguette serviert
Extra Kérbchen mit Baguette oder Schwarzbrot 2,00



Brotzeit

Rauchfleisch - Kasebrett
mit Butter

Whurstsalat
mit Schinkenwurststreifen und Zwiebeln

Whurstsalat mit Romadur
mit Schinkenwurststreifen und Zwiebeln

Schweizer Wurstsalat
mit Schinkenwurststreifen, Emmentaler und Zwiebeln

Romadur 50% Fett
sauer angemacht mit Zwiebeln

Portion Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

Kasebrettl
mit Bergkase, Emmentaler und Stiick der Zurwieser
Weichkasespezialitat mit Butter und Feigensenf

Alle Vesper servieren wir mit Bauernbrot

kleiner | normal
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Unsere Steakspezialitaten

Allgauer Zwiebelrostbraten 32,20
ca. 230 gr.
Filetsteak 45,50
ca. 300 gr.
Ladysteak 39,20
ca. 200 gr.
Rumpsteak 28,40
ca. 230 gr.
StrauRenfilet 39,20

ca. 230 gr. von der Waldburger Strauf3enfarm

Zu Filetsteak, Rumpsteak und Strauf8enfilet servieren wir
hausgemachte Krauterbutter.

Zusatzlich Knoblauch-Pfeffersof3e 3,00

dazu wahlen Sie eine Beilage:

Pommes, Bratkartoffeln, Wedges, gebratenes Gemtise oder einen
bunten Salatteller

(unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln in Butterschmalz gebraten)



Unsere Klassiker

kleiner | normal

Hausgemachte Maultaschen (zwei Stiick)

16,20

mit einer Fleisch-Gemtsefiillung, Rostzwiebeln, Bratensol3e,

buntem Salat mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Allgauer Kasspatzle
mit Rostzwiebeln aus dem Pfannle mit Salat oder
fiir mehr Personen in der schwarzen Kasserolle

Hahnchengrillplatte
Hahnchenbrust an fruchtiger Kokos-Currysol3e
mit frischen Friichten und Basmatireis

Paniertes Schnitzel

Schnitzel vom Land-Schweinertiicken in Butterschmalz
gebraten mit Hauspanade, dazu Pommes oder

bunter Salat oder Kartoffelsalat

Rimmeles Grillplatte
Rind, Hihnchen und Schwein vom Grill ,
Grilldip und Wedges

Stadlpfanne

in der Tiroler Eisenpfanne servieren wir Ihnen
Schweinemedaillons vom Grill auf hausgemachten
Spatzle mit Rahmsole und gebratenen Champignons
sowie Speck

Allgauer Filettopfle

Schweinemedaillons vom Grill auf hausgemachten
Kasspatzle mit Rahmsol3e und gebratenen Champignons
sowie Speck und Roéstzwiebeln

Lachsfilet vom Grill
mit Tagliolini, Zitronenbutter und Zuckerschoten

Garnelen Topfle
Garnelen in Olivendl und Knoblauch gebraten
mit Gemtise und Chili, dazu Baguette

Tagliolini ,Scampi
mit gebratenen Scampi, Knoblauch,
Gemise und Basilikum-Pesto

14,20 | 16,20

17,20 | 19,20

15,50 | 18,50
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Vegetarisches

kleiner | normal

Allgauer Kasspatzle 14,20 | 16,20
mit Rostzwiebeln und Salat
Schweizer Rosti 16,20

mit Gemtuse, Bergkasesol3e und gerdsteten Kuirbiskernen,
ohne Kasesauce vegan

Spinatknoddel 14,80
3 Knodel mit Bergkasesol3e und Salat
Gefiillte Paprika 15,50

mit Couscous auf Ratatouille vegan



Desserts

Espresso Affogato
mit einer Kugel Vanilleeis

Créme Brulée
mit karamelisiertem Rohrzucker

Apfel-Zimt Kiichle
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne

Heile Liebe
Vanilleeis mit heiRen Himmbeeren und Sahne

Toblerone Mousse
mit Himbeermark und Friichten

Tiramisu

Landzunge-Eis
Schokolade - Vanille - Cookies
Holunder-Sorbet - Erdbeersorbet - Mangosorbet

dazu Portion Sahne
dazu Portion frische Friichte der Saison
dazu Eierlikor

klein | grof3
3,80
5,90
9,20 | 10,50
780 | 9,80
7,50
7,20
jeKugel 2,00
jeKugel 2,50
1,20
3,20
2c 2,00



Kaffee und Heil3getranke

Espresso 2,20
doppelter Espresso 3,20
Haferl Kaffee 4,20
Cappuccino mit Milchschaum 450
Latte Macchiato 4,60
HeilRRe Schokolade mit Milch 4,20
Heil3e Zitrone ohne Alkohol 4,00
Tee Tasse 3,00

verschiedene Sorten im klassischen Teebeutel
Schwarz - Friichte - Kamille - Pfefferminze - Krauter - Hagebutte

Zum Apero
Mini ,Oscar” Pils 0,21 3,50
Sherry medium 0,051 450
Campari Orange mit Eis 0,051 5,00
Campari Soda mit Eis 0,051 4,80
Bodensee Secco 0,11 3,50
mit Holundersirup 3,80
mit Aperol 3,80
Aperol Spritz mit Orange 0,21 7,00
Hugo mit Minze und Limette 0,21 7,00
Lillet Wild Berry 0,21 7,00
Martini Bianco mit Eis und Zitrone 0,051 6,00
Secco und Champagner
Bodensee Secco Markgraf von Baden 0,751 25,00
Haussekt Chardonnay ,brut” Schlosskellerei Affaltrach 0,751 29,00
Moét & Chandon Champagner brut Impérial 0,751 95,00

Veuve Clicquot Champagner Ponsardin brut 0,751 105,00



Biere frisch vom Fass
von unserer Hausbrauerei Farny aus Diirren

Hefe-Weizen 0,31 340 051 4,20
Hefe-Russ 0,31 340 051 420
Cola-Weizen 0,31 340 051 4,20
Hofgutsbier 0,31 340 051 4,20
Radler sii3 oder sauer 0,31 340 051 4,20
Oskar Farny Pils 0,21 350 031 390

Biere aus der Flasche

Farny Kristall Weizen 0,51 4,20
Farny Kristall Weizen ,leicht” 0,51 4,20
Farny Hefe Weizen ,leicht” 0,51 420
Farny Alt-Diirren WeiRe dunkel 0,51 4,20
Farny Hefe Weizen alkoholfrei 0,51 4,20
Meckatzer Weissgold alkoholfrei 0,331 3,60
Korbinian Dunkel Brauerei Zétler Rettenberg 0,51 4,20
Flaschenbiere als Russ oder Radler + 0,50

»~Auf der Alm da gibt’s koi Stiind,
solang Farny durch die Kehle rinnt!*



Alkoholfreie Getranke

Seezilingle” 0,331 3,80
aus biologischem Anbau der Brauerei Harle
Birne, Erdbeer-Rhabarber

»AlpenZischer, Holunderbliite (Siebers, Weiler) 0,331 3,90
Spezi (Siebers, Weiler) 0,331 3,90
Zitronenlimonade naturtriib (Siebers, Weiler) 0,331 3,90
Mango-Maracuja (Siebers, Weiler) 0,331 3,90
Coca-Cola 0,331 4,20
Coca-Cola zero 0,331 4,20
Fanta 0,331 4,20
Almdudler 0,331 4,20
Thomas Henry Bitter Lemon 0,21 390
Thomas Henry Tonic Water 0,21 390
Thomas Henry Ginger Ale 0,21 390
Siebers medium 0,331 350 0,71 450
Siebers still 0,71 4,50
Tafelwasser mit Kohlensaure 0,21 250 051 4,00
Red Bull Energy 0,21 4,50
Schlenkerhof, Fruchtsafte vom Bodensee

Apfel-, Johannisbeer-, Orangen-, 0,21 300 041 450

Maracuja-, Traubensaft
als Schorle 0,21 250 0,41 4,00



Spirituosen und Edelbrande

Martin Meier, Neuravensburg
Waldhimbeergeist

Roter Boskop

Birne

Williams-Christ

Vogelbeere

Himbeerlikoér

Martin Steinhauser, Kressbronn

Bodensee Himbeergeist
Bodensee Haselnuss
Bodensee Sauerkirsch
Williams No1l

und auBBerdem...

Obstler im Eichenfass gereift
Farny Alt-Dirrener Bierbrand
Kiimmelschnaps aus Litzis
Williams Christ Birne

Marille

Hopfengold aus der Hallertau

Krauter

Ramazotti mit Eis und Zitrone
Farny Alpengliiher

Sambuca

Fernet Branca

Grappaspezialititen
Tresterbrand Martin Meier

40% Vol
40% Vol
40% Vol
40% Vol
40% Vol
40% Vol

40% Vol
40% Vol
40% Vol
40% Vol

42% Vol
40% Vol
38% Vol
42% Vol
40% Vol
56% Vol

32% Vol
32% Vol
40% Vol
42% Vol

42% Vol

Grappa Nonino aus der 6,3L Riserva-Flasche 43% Vol

Kommen Sie an unsere Schnaps- und Whiskeytheke

fir weitere ausgewahlte Sorten!
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